handel

Geballte
Bio-Kompetenz

Bio-Lebensmittel fiir jeden

bundesweiten Gastro-Standort direkt
aus der Region, aber mit dem Komfort
eines zentralen Order-Centers? Der
bayerische Bio-GroBhandler Epos Bio
Partner will ein Netz regionaler
Bio-Lieferanten spannen und den
Kichen den regionalen Einkauf so

leicht wie maglich machen.

inige der erfolgreichsten
Unternehmen des Silicon
Valley wurden in Garagen
gegriindet: Apple, Amazon
oder Google beispielsweise. Beimn bay-
erischen Bio-Groffhindler Epos Bio
Partner fing 1997 alles im umgebauten
Kuhstall an. Mit echtem Stallgeruch
sozusagen. Damals belieferten die Bio-
Pioniere Susanne und Hermann Os-
wald erstmals Hotels im Raum Miin-
chen mit Bio-Lebensmitteln. Thre Idee
war es, einen Lieferservice speziell fiir
Kunden aus dem Aufler-Haus-Markt
aufzubauen. Ein schwieriges Unter-
fangen, denn Bio galt in GrofSkiichen
noch als absolute Nische und wurde
nicht selten belachelt. Doch die Zei-
ten haben sich gewandelt: Bio
wichst und wichst - und mit

ihm der ehemalige Pionier. Heute bie-
tet Epos Bio Partner ein Vollsortiment
im Frische-, Trocken- und TK-Bereich
mit iiber 10.000 Artikeln und ist ,,der*
Bio-Groffhindler, wenn es um die Be-
lieferung von Caterern, Betriebsgas-
tronomen, Restaurants oder etwa
Schulen geht. Allerdings mit einem
Handicap: ,Lange Zeit konzentrierte
sich unser Liefergebiet auf den siid-
deutschen Raum, auf Bayern und Ba-
den-Wiirttemberg. Mittlerweile lie-
fern wir iiber Nacht direkt bis nach
Frankfurt am Main", erliutert Sebasti-
an Funk und fihrt mit der Hand
iiber die Landkarte. Der gelernte
Koch und gepriifte Handelsfach-
wirt ist seit 2021 in der Geschifts-
tiihrung von Epos Bio Partner
und federfithrend verantwort-
lich ttir Vertrieb und Logistik.
Seine Vision: Er will nichts
weniger als ein bundesweites
Liefer-Netzwerk mit regionalen
Bio-Grofthindlern aufbauen, um
Contract Caterern wie Sodexo, ISS
und Aramark sowie grofien Eigenre-

Regionale Bio-Ware fiir
jeden Standort bundesweit.

gie-Betrieben mit Standorten in ver-
schiedenen Bundeslindern einen re-
gionalen Bezug der Bio-Ware zu er-
moglichen - allerdings ohne auf die
Vorziige des Zentraleinkaufs verzich-
ten zu miissen. Heif$t konkret, die Be-
stellungen fiir alle Standorte gehen ge-
bundelt bei Epos Bio Partner ein, wih-
rend die persénliche Betreuung und
Auslieferung der Ware tiber den jewei-
ligen Partner, einen Bio-Grof$hindler
vor Ort, laufen. ,,Die Idee, ein solches
Netzwerk mit einem zentralen Order-
Center zu spannen, gab es schon 2006.
Jetzt wollen wir diese Idee endlich wei-
ter mit Leben fillen”, unterstreicht Se-

© TERRA NATURKOST

Robert Klinge, Abteilungsleiter Gas-
tronomie bei Terra Naturkost

bastian Funk, der seine Karriere bei
Epos vor neun Jahren begann und tiber
langjéhrige Expertise im Bio-Grof3-
handel verfiigt. Der gelernte Koch
kennt die Belange der Gemeinschafts-
gastronomie nur zu gut: ,,Bei vielen
bundesweit titigen Gastro-Unterneh-
men besteht der Wunsch, die tber
Deutschland verteil-

ten  Betriebsrestau- . Wir sind noch

rants mit Gemiise,

Kartoffeln, Eiern oder kein Bio-Gorilla
beispielsweise Molke- im Foodse rvice. o gen,

reiprodukten aus der

jeweiligen Region zu Sebastian Funk

versorgen, allerdings
mit dem Komfort des Zentralein-
kaufs, so der gebiirtige Freisinger.
Kurzum: Bitte regionale Ware, aber mit
einer Ordernummer und nicht zum
Preis von zehn verschiedenen Bio-Lie-
feranten und unterschiedlichen Quali-
taten und Gebindegrofien. Dies sei ein
administrativer Aufwand, den sich
heute niemand mehr leisten kénne.
Bereits seit Oktober 2020 baut Epos
Bio Partner deshalb mit Hochdruck er-
neut einen Verbund von regionalen
Bio-GroB3héndlern auf. Den finalen
Anstofs fiir die Offensive gab ein inter-
national agierender Caterer mit vielen
kleinen und grofien Standorten in Ber-
lin und Hamburg, bei dem die Bayern
bereits gelistet waren. ,Der Multi-
dienstleister wollte die Verpflegung auf
100 Prozent Bio umstellen — mit Ware
moglichst aus der Region, erldutert Se-
bastian Funk. Mit dem in Berlin behei-
mateten Bio-Grofthindler Terra Natur-
kost bestand bereits eine Logistik-Part-
nerschaft, diein diesem Zuge ausgebaut
wurde. Terra Naturkost beliefert aus-
schliefllich Kiichen im Raum Berlin
und in den neuen Bundeslindern, nicht
aber in Hamburg. Es sei deshalb ein lo-
gischer Schritt gewesen, fiir die Versor-
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Griinder von Epos Bio Partner:
Susanne und Hermann Oswald

gung der Hamburger Standorte den
niedersichsischen  Bio-Grofthindler
Kornkraft Naturkost mit ins Boot zu
holen, erldutert der Bio-Manager. In
diesem Rahmen wurden die Sortimen-
te mit Terra Naturkost und Kornkraft
abgeglichen und angepasst. Als zentra-
les Order-Center schliefft Epos Bio
Partner einen Rah-
menvereinbarung mit
dem Kunden ab, ma-
nagt Daten, Bestellun-
Lieferscheine
und Abrechnungen -
und sichert zudem die
Verfiigbarkeit der be-
notigten Produkte ab. Robert Klinge,
Abteilungsleiter Gastronomie bei Terra
Naturkost, zieht ein positives Resiimee
nach eineinhalb Jahren Zusammenar-
beit mit dem Miinchner Bio-Speziali-
sten. ,Wir sind fiir die Kiichenchefs der
Ansprechpartner vor Ort, der sie berit,
betreut und mit der gewiinschten Ware
ausder Regionbeliefert. Daskénnenbei
uns die Bio-Kartoffeln aus dem Oder-
bruch sein oder Bio-Rindfleisch aus
Brandenburg®, sagt Klinge, der einst
beim Contract Caterer Aramark titig
war. Doch was kann tiberhaupt aus der
Region geliefert werden? Robert Klinge
hatdazueine klare Antwort: . Inder Sai-
son kénnen wir Obst und Gemiise zu 80
Prozent aus der Region abdecken, Mol-
kereiprodukte zu fast 100 Prozent und
auch Produkte wie Fleisch, Eier, Honig,
Hirsebishin zu Sojaprodukten gibtesin
bester Qualitit aus regionaler Bio-
Landwirtschaft und -Herstellung.”
Der grofle Vorteil fir die Kiichen:
»Sie konnen Klarheit und Transparenz
in ihre Lieferkette bringen', sind sich
Robert Klinge und Sebastian Funk ei-
nig. Bio bekomme ein Gesicht und er-
mogliche es den Kunden, eine Ge-
schichte zu den Produkten zu erzihlen.
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Sebastian Funk, Geschaftsfihrung,
Epos Bio Partner y

JWir kénnen Kontakte zu den Oko-
Bauern herstellen und bieten auf An-
frage fiir das Kiichenpersonal Exkur-
sionen zu Hofen und Handwerksbe-
trieben an’, schiebt Robert Klinge nach.
So konnte die Kiichencrew zu tiber-
zeugten Bio-Botschaftern gegeniiber
den Gisten werden. Denn gerade in
diesen Zeiten sei die Sehnsucht nach
Heimat grof3 und die Naturkost-Bran-
che hitte schon frith die Herkunft auf
ihre Produkte draufgeschrieben.
Kunden in Nordrhein-Westfalen
miissen allerdings noch warten, dies sei
noch ein weifler Fleck, der derzeit nur
via Spedition und einem Tag Verzoge-
rung beliefert wird. Hier suche man
noch nach einem passenden Bio-Grof3-
héndler als Regional-Partner, sagt Se-
bastian Funk. ,Wir sind noch kein Bio-
Gorillaim Foodservice-Markt", schiebt
der Handelsfachwirt hinterher und
schmunzelt. Aber aufeinem guten Weg
dahin, dank regional top aufgestellter
Bio-Lieferpartner. CLAUDIAZILZ

Der Bio-Lieferverbund

->Zentrale: Epos Bio Partner in Miinchen, spezialisiert auf
die Belieferung von AuBer-Haus-Kunden

->Lieferpartner: Kornkraft Naturkost [Niedersachsen,
Hamburg), Terra Naturkost (Berlin, Neue Bundeslander]

-»Angebot: Bio-Vollsortiment mit rund 12.000 Artikeln, da-
von 3.200 speziell fiir GroBkichen und Gastronomie

<Work-Flow fiir Kunden: Epos Bio Partner fungiert als
zentrales Ordercenter, schlieBt Rahmenvertrag mit Kun-
den ab, managt Daten, Bestellungen und Rechnungen;
Auslieferung und individuelle Betreuung der Kunden in
der Region erfolgt iber den regionalen Bio-Grofihandler

= Lieferregion: Bayern, Baden-Wirttemberg, Stidhessen,
Niedersachsen, Hamburg, Bremen, Berlin, neue Bundes-
lander

-*Mindestbestellwert: nach Vereinbarung
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